Овощерезки немецкой фирмы «Borner»

Модельный ряд:             V3 
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Комплект овощерезки состоит:     
1)  - Рама V (куда вставляются вставки),

2)  - Безопасный плододержатель,

3)  - Вставка безножевая,

4)  - Вставка с ножами 3,5 мм,

5)  - Вставка с ножами 7 мм,

Виды нарезки: 

шинковка капусты - толстая, тонкая, короткая, длинная

из любых овощей и фруктов - кольца, полукольца,

из баклажан, кабачков - длинные пласты,

из колбасы, сыра (твердых сортов) - ломтики.

тонкая длинная соломка, если продукт расположен длинной стороной параллельно овощерезке,

тонкая короткая соломка, если продукт расположен короткой стороной параллельно овощерезке,

мелкие кубики: наколоть плод на держатель и сделать в продукте несколько надрезов перпендикулярно стрелкам держателя, далее продукт порезать обычным способом.

длинные брусочки, если продукт расположен длинной стороной параллельно овощерезке (картофель для жарки);

короткие брусочки, если продукт расположен короткой стороной параллельно овощерезке;

крупные кубики: наколоть плод на держатель и сделать в продукте несколько надрезов перпендикулярно стрелкам держателя, далее продукт порезать обычным способом.

Металлические ножи овощерезок очень острые - это главное преимущество овощерезок "Borner" в отличие от многих похожих товаров. Ножи не надо точить. Срок службы ножей в домашних условиях - переработка 3-х тонн овощей. Используйте овощерезку с большой осторожностью и только с плододержателем! Он продается с комплектом или отдельно. Не касайтесь лезвий ножа руками. Если у вас застрял продукт в ножах, выньте из овощерезки вставку и остатки застрявшего продукта выпадут сами. Не давайте овощерезку в руки детям. По возможности храните овощерезку в футляре «МУЛЬТИБОКС». Мультибокс можно повесить на стену. Продается отдельно.

Безопасный плододержатель 

Безопасный плододержатель применяться со всеми овощерезками Borner. При движении держателем вверх-вниз стрелки на нем должны быть всегда параллельны движению.

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ КОМПЛЕКТУЮЩИЕ К ОВОЩЕРЕЗКЕ

можно приобрести отдельно

Вставка с ножами 10 мм.
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Вставка дополняет основной комплект V -овощерезки. Нарезка брусочками и кубиками, более крупными, чем вставка из стандартной комплектации.


Вставка с ножами 1,6 мм. [image: image7.png]



Вставка дополняет основной комплект V -овощерезки. Нарезка получится тонкой длинной или короткой соломкой, мелкими кубиками из любого продукта. В 2 раза мельче, чем вставка из стандартной комплектации.

Овощечистка
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Варианты:
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Чистка любых овощей и фруктов (кроме лука). Имеет 5 функций для декоративного украшения стола. Делает цветочки, корзиночки из огурцов, моркови, свеклы, апельсина, помидора или вареного яйца, и др.

Овощерезка "Роко" (корейская морковка) [image: image13.emf][image: image14.png]



С помощью этой терки и рецептов, к ней прилагаемых, Вы за считанные минуты, без особого труда получите вкусно приготовленные корейские салаты.  Расположив продукт длинной стороной к ножам, Вы порежете длинную тонкую соломку из любого однородного продукта, или короткую соломку, расположив продукт, соответственно, короткой стороной к ножам. Неоднородные продукты, такие как лук и капуста порежутся мелкой крошкой, например, для капустных котлет или пирожков.

Тёрка салатная "КУРЛИ" [image: image15.emf][image: image16.png]



Декоративная волнистая гофрированная стружка из любого однородного продукта. Незаменима при шинковке капусты в нежные тонкие салаты. Очень укрошает маринады и соленья.
Вафельно-спиральная овощерезка 
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С ее помощью обычный огурец, редиска, картофель будут порезаны «вафелькой»;  лимоны, апельсины, сыр, помидоры из обычных колец превратятся в волнистую гофрированную «черепицу»; картофель  вместо обычного брусочка будет порезан в виде спиралек.
Тёрка «Рёсти» ("Пицца-грейтер") [image: image21.emf][image: image22.png]



Нарезает тонкую плоскую стружку. Наша “бурачная” терка. Тёрка незаменима при на​резании сыра и овощей для пиццы, делает великолепную нарезку для "селёд​ки под шубой" и картофельных запеканок.
Тёрка двухсторонняя, для ДРАНИКОВ! 
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Для маленьких и стареньких. 

Терка для измельчения однородных фруктов и овощей, сыра, цедры цитрусовых. шоколада двумя способами - мелкая стружка или пюре. На ножах терки великолепно трутся любые овощи и фрукты, при  этом  сок из продукта не выдавливается, а остается в нем. Очень хороша для приготовления еды маленьким детям. Терка не имеет ножей, а пластмасса при контакте с продуктами не окисляется.
Овощерезка Combi-Chef
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Четыре в одном!

«Слайсер», «Роко», «Рести» и Двустороняя совмещены в овощерезке бернер Комби-Чиф. Корпус его изготовлен из нержавеющей стали 18/10. Прибор укомплектован безопасным плододержателем и вдвигающимся контейнером (емкостью).

«Слайсер». Лезвие у этой овощерезки заточено с двух сторон, что позволяет  резать продукты одновременно в двух направлениях. Виды нарезки:

- шинковка капусты – толстая, тонкая, короткая, длинная;

- из любых овощей и фруктов - кольца, полукольца;

- из баклажанов и кабачков – длинные пласты;

- из колбасы и сыра твердых сортов – ломтики.

«Роко» . С помощью этой терки и рецептов, к ней прилагаемых, Вы за считанные минуты, без особого труда получите вкусно приготовленные корейские салаты.  Расположив продукт длинной стороной к ножам, Вы порежете длинную тонкую соломку из любого однородного продукта, или короткую соломку, расположив продукт, соответственно, короткой стороной к ножам. Неоднородные продукты, такие как лук и капуста порежутся мелкой крошкой, например, для капустных котлет или пирожков.

«Рести». Нарезает очень тонкие прозрачные ломтики для приготовления пиццы.

Двустороняя - тёрка «для маленьких и стареньких». При нарезке получится пюре. На ножах терки великолепно трутся любые овощи и фрукты, при  этом  сок из продукта не выдавливается, а остается в нем.
Судок (лоток) 
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На него крепятся все овощерезки и терки фирмы "Бернер". Необходим для акку​ратной нарезки овощей и фруктов не на стол, а непосредственно в судок. В нем можно готовить салаты. Изготовлен из пластмассы устойчивой к маслу и уксусу.
Футляр “МУЛЬТИБОКС"
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Разработан для безопасного хранения острых ножей и вставок V -овощерезки фирмы "Borner". Мультибокс можно повесить на стену или поставить на стол. 

СРОК эксплуатации овощерезки.

Ножи на тёрках не подлежат заточке, и на "Borner" Вам их точить не придется. Срок службы ножей при нормальной домашней эксплуатации овощерезки рассчитан на переработку 3-х тонн овощей! Посчитаем: даже при «овощной диете» семьи из 4-х человек и ежедневной нарезке 3-х килограмм овощей, ваша овощерезка будет действовать как минимум 3 года. Ну, а если резать по 1 килограмму в день – на 10 лет.

    
Качество продукции завода «Börner GmbH» СЕРТИФИЦИРОВАНО во всем мире.

Использованы как немецкие, так и мировые стандарты. Товары "Borner" соответствуют требованиям Федерального Министерства Здравоохранения Германии и германскому Закону «О пище и домашних принадлежностях», параграф 31, п.1. Качество производства контролируется «TÜV» Земли Рейна. На территории РБ гарантийные обязательства обеспечиваются в соответствии с Законом РБ «О защите прав потребителей» и правилами торговли РБ. 
Официальный представитель "Borner" в г. Витебске - ИП Гусаченко Л.М.
Т.Ц. Эвиком секция № 404
